Bourgogne
Cé6tes du Couchois

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE

L'appellation Régionale BOURGOGNE COTES DU COUCHOIS est
réservée aux vins rouges produits a lintérieur de I'aire délimitée depuis
2000, dans 6 communes. Une demande de reconnaissance pour les vins
blancs est en cours.

CARACTERES DES VINS

Les vins rouges présentent une couleur rouge cerise soutenue, avec des
reflets rouge rubis a rouge vif. Le nez exprime des notes de cerise, de
cassis, de fraise des bois, avec des nuances de figue, de rose capiteuse,
de myrtille, de poivre, de cuir et d’épices douces, parfois relevées par le
menthol. La bouche se montre fruitée, avec de la vinosité et des tanins
charpentés. La finale, plus Iégere, exprime de la fraicheur et de la salinité.

CONSEILS DU SOMMELIER

Leur structure charpentée solide, associée a un registre fruité frais et
nuance, en fait un compagnon de choix pour une tarte a la volaille, du veau
poélé, des tourtes et autres hamburgers faits maison. Dégustés sur leur
fruit, ils feront écho aux ceufs en meurette, aux grillades de viande rouge,
ainsi qu'aux volailles réties et travers de porc grillés. Osez les viandes en
sauce et la cote de beeuf grillée pour les plus puissants d’entre eux. Pour
les fromages, choisissez ceux aux saveurs bien marquées : pont-I'évéque,
époisses, vacherin...

Température de service : 14 a 16°C en fonction de leur richesse en tanins.
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SITUATION

Le vignoble du BOURGOGNE COTES DU COUCHOIS est situé au sud de la
Cote de Beaune et des Hautes Cotes de Beaune, sur la rive gauche de la
Dheune, qui le sépare, a I'est, de la Cote Chalonnaise. Les vignes montent a
I'assaut des versants favorables d’un relief vallonné, offrant des points de vue
panoramiques remarquables.

TERROIRS

Le vignoble est morcelé sur des coteaux exposés vers le sud et le sud-est,
entre 280 m et 420 m d’altitude, avec un climat marqué par des influences
continentales, qui génerent des maturités assez tardives.

Le sous-sol est caractérisé par des granites d’age Primaire, des gres argileux
et des argiles du Trias, des calcaires du Jurassique inférieur. Dans sa trés
grande majorité, le vignoble du BOURGOGNE COTES DU COUCHOIS repose
sur des argiles versicolores du Trias.

COULEUR(S) ET CEPAGE(S)

Vins rouges exclusivement, cépage Pinot Noir.

PRODUCTION

Superficie en production* : Récolte moyenne annuelle** :
1 hectare (ha) = 10 000 m? = 24 ouvrées | 1 hectolitre (hl) = 100 litres = 133 bouteilles

999 hi

“en 2022 ** moyenne 6 ans 2017-2021

www.vins-bourgogne.fr
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