VERIZET

Crémant de Bourgogne
Verizet d'Or, Blanc Eminent, 2017

Origine du vin : Domaine

DEGUSTATION & SERVICE

DEGUSTATION
Robe jaune clair, disque éclatant, brillant. Nez typé chardonnay, expressif, délicat sur des notes de fruits
blancs et de fruits mdrs. Bouche harmonieuse, bulles tres fines en attaque dans une chair fine et aiguisée.
Rétro-olfaction d'agrumes et de fruits secs. Finale expressive et digne de représenter la bourgogne
effervescente.

Potentiel de garde : 2 a 3 ans

SERVICE
Servir frais vers 9°C a I'apéritif, sur un carpaccio d'ananas, une charlotte au chocolat.

ACCORDS METS-VINS
Servir frais vers 9°C a l'apéritif, sur un carpaccio d'ananas, une charlotte au chocolat.

NOTRE ENTREPRISE

Vérizet, c'est d'abord une histoire de terroir, devenu au fil du temps celui des vins de Viré-Clessé.

Sur les coteaux du Méaconnais de la trés ancienne Chatellenie de Vérizet, en Bourgogne, les pieds de
chardonnay ont trouvé une terre de prédilection. Grace a ce terroir marqué par le calcaire, mais aussi au
travail obstiné de générations de vignerons, on donne ici naissance a des vins blancs ronds, gras, riches
et subtils. Une alliance magique entre le fruit et la minéralité.
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