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Chardonnay, 20 avril 2024

En 2024 le Chardonnay Day
a Chardonnay (71) en Bourgogne
c’est le jeudi 9 mai 2024!

Universel et confidentiel !

Si le fameux cépage Chardonnay n’a pas trouvé moins
que le monde pour terre d’acclimatation par une
diffusion internationale, c’est bien en Bourgogne qu’il
faut en chercher l'origine et notamment dans la
commune éponyme de Chardonnay en Sadne-et-Loire.

Forts de cette particularité historique, les producteurs
de lappellation Mdcon-Chardonnay et leurs
partenaires, vous invitent a un retour aux sources du vin
blanc le plus célebre de la planete

Jeudi 9 mai 2023 (jeudi de I'Ascension)

Le Jeudi de I’Ascension: le choix de la
raison pour un public le plus large possible.

Si I'international Chardonnay Day lancé il y a plus de 10 ans
aux USA a toujours lieu le jeudi précédent le lundi du
Memorial Day, soit le jeudi 23 mai en 2024 le format de
I'afterwork en pleine semaine de jours ouvrés trouve ses
limites en milieu rural ou les associations et les bénévoles
se mobilisent pour organiser une manifestation voulant
rassembler non seulement la population locale mais aussi
les visiteurs de la Bourgogne de passage en Maconnais.
Privilégiant la manifestation physique a I'événement
digital le choix du Jeudi de I'’Ascension s'impose désormais
naturellement pour féter, le plus largement possible, le
Chardonnay de Chardonnay et ses producteurs au sein
méme du village éponyme.

Nouveauté 2024 : par la présentation de quelques autres
cuvées comparatives sur leurs stands les vignerons vous
révéleront toute la typicité de I'originel Mdcon-Chardonnay.



Le programme de la fin de journée

CHARDONNAY DAY 10¢ édition
Jeudi 9 Mai 2024
Place de I’église a Chardonnay (71)

L’expérience Chardonnay !

17h a 20h : Dégustations-ventes et rencontres avec les vignerons
7 euros — verre et tickets de dégustation inclus.
Animation maréchalerie — exposition de voitures anciennes

17h30: Lancement officiel du 10°™¢ Chardonnay Day a Chardonnay

20h a 22h : Concert pop-rock par le groupe « London calling »
Jambon a la broche, friture, plaisirs sucrés.
Bar a Chardonnays

Informations pratiques

Date : Jeudi 9 mai 2024

Lieu : A Chardonnay, Place de I'Eglise, 71700 Chardonnay

Acceés : Autoroute A6 - Sortie 27 Tournus - 10mn / Gare TGV Macon-Loché - 35 mn
Horaires : 17h a 22h

Droit d’entrée : 7 € avec un verre/gratuit sans verre.

Organisateurs : Association Chardonnay Patrimoine / Association CDAY (vignerons)

VYV VYV VYV VY

Principaux partenaires institutionnels :
o Département de SabGne-et-Loire.
o Communauté de Communes Méaconnais Tournugeois
o Commune de Chardonnay

Renseignements et réservations

OFFICE DE TOURISME MACONNAIS-TOURNUGEOIS
3 Rue Gabriel Jeanton F - 71700 Tournus

Tél: +33(0)3 8527 0020-Fax:+33(0)385270021
contact@tournus-tourisme.com

ASSOCIATION CHARDONNAY PATRIMOINE
Virginie PINTON : chardonnaypatrimoine@gmail.com

H ChardonnayDay - Chardonnay Day - Accueil | Facebook

Contact presse
Enoculture/Emmanuel NONAIN : 06 67 51 45 95 - contact@enoculture.fr
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