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L’Union des Producteurs de Vins Macon

Syndicat professionnel créé en 1972, I’'Union des Producteurs de Vins « Macon » (UPVM) regroupe les 820
producteurs de ’AOC Macon répartis en 12 caves coopératives et en pres de 400 caves particuliéres.

Dotés de la renommeée internationale des vins de Bourgogne, les « Macon » sont en pleine évolution. Unis
dans la diversité, ils représentent a eux seul un panel important de senteurs et d’ardmes. Passant de I'or
blanc au jaune paille ou encore a I'or vert pour les vins blancs et du grenat au carmin pour les rouges, les
« Macon » se savourent, mais ne se ressemblent pas !

Ainsi, il n’existe pas un « Macon » mais des « Macon » ! La diversité fait la force des vins Macon grace a
la présence de 27 grands terroirs reconnus sous les appellations « Macon + dénomination
géographique ».

Les vins Macon, ce sont donc:
e 3 niveaux d’appellation : Macon, Macon-Villages, Macon + dénomination géographique,
e 3 couleurs : blanc, rouge et rosé,
e 16% en volume des vins de Bourgogne,
e 30 millions de bouteilles qui sortent des caves chaque année dont :
-50% pour la vente vers les particuliers et cavistes,
- 33% vers I'export,
- 9% vers la Grande Distribution francaise,
- 5% vers les CHR (cafés, hotels, restaurants),

- 3% vers les superettes.
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Leurs spécificités

Les Terroirs

Du nord au sud, les vignes du Maconnais épousent, sur prés de 35 km, les coteaux ensoleillés du vignoble
de Bourgogne, qui longent la Sadne. La, les typicités des terroirs permettent aux cépages phares,
Chardonnay et Gamay, de s'exprimer pleinement et d'offrir des subtilités aromatiques a chacune des
appellations produites.

Sur ce long « ruban » de terroirs, on distingue trois groupes de terrains :

° Les terrains calcaires, marno-calcaires ou calciques. Alcalins, ils sont particulierement dédiés au
cépage Chardonnay. Les fruits issus de ces vignes donnent des Macon originaux, fins et aptes au

vieillissement.

° Les terrains argileux ou argilo-siliceux. Plus acides, ils produisent des Macon blanc a boire jeune ou

d’agréables Macon rouge.

° Les terrains siliceux, sur sous-sol granitique ou volcanique sont typiques du sud du vignoble méme
si on les retrouve sur I’ensemble de I'aire de production. La, le Gamay s'exprime pleinement. Les
parcelles plantées sur ces sols produisent des Macon rouge d'exception.

Les ArOmes

C’est sur quelques 40 km que les vignes qui produisent les vins « Macon » s’étendent
entre coteaux et vallons, puisant leur vitalité et leurs ardmes dans des terroirs bien

différents.
Au nez, si les aromes floraux souvent dominent avec une note d’infusion plus i g
aérienne — tilleul, jasmin, chevrefeuille — c’est finalement au palais que la multitude -l

des paysages et des terroirs se révele définitivement.

Des vins frais minéraux et toniques avec une multiplicité de nuances aromatiques pour certains ;
exubérants, charmeurs et gouleyants pour d’autres ; également des fruits secs qui exultent d’un c6té, des
aromes d’agrumes et se terminant sur une note beurrée : c’est une palette compléte qui se dessine en
maconnais pour le plaisir des papilles des amateurs de vins.
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Les Mdcon wine note?

Créé en 2012, a I'occasion des 75 ans de I'appellation, Les Mdcon wine note? est un événement alliant vin
et musique dans un esprit de convivialité. Les visiteurs partent a la découverte du monde viticole, grace a
la dégustation de 25 cuvées soigneusement sélectionnées.

Au programme, 3 concerts par soir, pour tous les styles musicaux, variant de la chanson francaise au pop
rock en passant par le reggae. Les visiteurs élaborent eux-mémes leurs accords mets et vins par la
présence d’une restauration de terroir et de produits de la mer !

Un espace RESTAURATION oU
produits du terroir et marins

=1 - s’accordent avec les vins Macon !
- ARt . PR X

Un grand BAR A VINS « MACON » en

plein air, tenu par les producteurs
de 'appellation!

acon
\‘es“:'\\\e ote?

Une SCENE ETDESCONCERTS | —  C’EST :

avec divers groupes de

musique !

Un MOMENT CONVIVIAL en toute
simplicité, a partager EN FAMILLE OU
ENTRE AMIS, a la découverte des vins

Macon, des vignerons, des

musiciens Maconnais, ...
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Les Mdcon wine note?

Une manifestation populaire, au sens noble du terme.
Un public varié, « de 7a 77 ans ».
Tous découvrent les « Macon » dans leur diversité : diversité de couleurs, diversité d’appellations !

Tous apprécient également la simplicité des vignerons et leur accueil chaleureux ! Les visiteurs notent la
qualité de 'ensemble des vins présentés et qualifient ce week-end de tres convivial.

P Revoir le film de I'édition 2022.

CONDITIONS
PRATIQUES

- Entrée : 6€
un verre et un ticket dégustation
offerts

- Dégustation :

3 €: leverre de vin ou de jus
de raisin.

15€ : la bouteille de vin.

acon
wincnote?  °
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https://www.facebook.com/lesvinsmacon/videos/2622569087873574

Les Mdcon wine note?

VENDREDI 19 MAI - DE 17H A 1H

- 17h : Inauguration et discours officiels

- Dégustation des vins Macon en présence des producteurs de I’appellation
- Restauration terroirs & produits de la mer

- Concerts en soirée

LES CONCERTS
19h : SMILE (reprise de variétés internationales (50’s & nos jours)
21h : MATHIEU GATTUSO (duo pop & folk)
23h : BROUSSAI - Solidaires tour (Reggae francais)

SAMEDI 20 MAI - DE 17H A 1H

- Dégustation des vins Macon en présence des producteurs de I'appellation
- Restauration terroirs & produits de la mer
- Concerts en soirée

LES CONCERTS
19h : UPTOWN LOVERS (duo soul avec des influences pop, rock, jazz))
21h : SHERWOOD BROTHERS (Reggae mélodique & métissé)
23h : ADDs VENGEURS (Pop Rock)
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Les Mdcon wine note?
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N’hésitez pas a nous contacter pour obtenir plus d’informations ...

Union des Producteurs de Vins Macon n @Vins Macon
520, avenue de Lattre de Tassigny - 71000 MACON

Tel: 03.85.38.20.86 - Email: contact@vins-macon.com n

Président : Jérdme Chevalier - 06 80 16 06 31
Contacts Presse : Caroline Guyotat - 03 85 38 20 86



http://www.vins-macon.com/
https://www.facebook.com/pages/Vins-M%C3%A2con/101488129925409?ref=hl
https://twitter.com/VinsMacon?lang=fr
https://www.facebook.com/pages/Vins-M%C3%A2con/101488129925409?ref=hl
https://www.instagram.com/lesvinsmacon/

