
Dégustation - Tasting

à la Tonnellerie Rousseau

d e  15 h  à  18 h 3 0

* I N F O R M A T I O N E T I N S C R I P T I O N :
L I S E M O R T E T

E V E N T @ O D G - G E V R E Y . F R

L I E U D E L A D É G U S T A T I O N :  
T O N N E L L E R I E R O U S S E A U

R T E D E S A U L O N

G E V R E Y - C H A M B E R T I N

J e u d i  1 8  N o v e m b r e  2 0 2 1

D É G U S T A T I O N E X C L U S I V E M E N T R É S E R V É E A U X P R O F E S S I O N N E L S

P R E S S E ,  P R E S C R I P T E U R S E T S O M M E L I E R S

Une quarantaine de Vignerons vous attende

au rendez-vous incontournable de la 

Dégustation du Roi Chambertin. 
Cette édition 2021 sera dédiée au Millésime 2020. 

Inscription impérative*

About forty winegrowers await you

at the unmissable meeting of 

the Roi Chambertin Tasting. 

This 2021 edition will be dedicated to the 

2020 Vintage. Registration required * 



Paulée 

Diner gastronomique proposé par le Chef Thomas
Collomb à la Rôtisserie du Chambertin*.
Ce temps de convivialité sera l’occasion pour les
Vignerons et les convives de déguster et partager
de beaux flacons dans une ambiance festive et
chaleureuse.
Lors de cette soirée les Ambassadeurs 2021
dévoileront leurs ‘coups de cœur’ de la
Dégustation.

I N F O R M A T I O N E T I N S C R I P T I O N :
L I S E M O R T E T

E V E N T @ O D G - G E V R E Y . F R

L I E U D E L A S O I R É E :  
R Ô T I S S E R I E D U C H A M B E R T I N

R U E D U C H A M B E R T I N

G E V R E Y - C H A M B E R T I N T É L . 0 3 . 8 0 . 3 4 . 3 3 . 2 0  

J e u d i  1 8  N o v e m b r e  2 0 2 1

R o t i s s e r i e  d u  C h a m b e r t i n  à  p a r t i r  d e  1 9 h 3 0

S O I R É E P A U L É E - 8 5  € T T C - L I M I T É E À 8 0  P L A C E S
C H A Q U E C O N V I V E A U R A L E P R I V I L È G E D E P A R T A G E R S A S É L E C T I O N D E V I N .

Gourmet dinner offered by Chef Thomas Collomb
at the Rôtisserie du Chambertin*. This time of
conviviality will be an opportunity for the
winegrowers and the guests to taste and share
beautiful bottles in a festive and warm atmosphere.
During this evening, the 2021 Ambassadors will
unveil their ‘tasting favorites’.

Blanche Loiseau, 

Relais Bernard Loiseau ** à Saulieu

Guillaume Gomez, 

Ancien Chef de l’Elysée  & Ambassadeur de la gastronomie 
Française nommé par  le Président de la République

L e s  A m b a s s a d e u r s  2 0 2 1  



* I N F O R M A T I O N E T I N S C R I P T I O N :
L I S E M O R T E T

E V E N T @ O D G - G E V R E Y . F R

Inscription – Registration form

N O M /  L A T S N A M E :

P R É N O M /  L A S T N A M E :

S O C I É T É /  C O M P A N Y :

M É D I A ( S )  :

A D R E S S E /  P O S T A L A D R E S S :

E M A I L :

M O B I L E - P H O N E N U M B E R :

D É G U S T A T I O N /  R E G I S T R A T I O N F O R T H E T A S T I N G :  

❑ Présent / participate
N O M B R E D E P E R S O N N E /  N U M B E R S O F P E O P L E :
A réception de votre inscription vous recevrez une confirmation et un pass d’entrée.

P A U L É E /  R E G I S T R A T I O N F O R T H E P A U L É E :  

S O I R É E L I M I T É E À 8 0  P E R S O N N E S D A N S L ’ O R D R E D ’ A R R I V É E D E S I N S C R I P T I O N S .  

Evening limited to 80 people in the order of arrival of registrations.

❑ Présent / participate
N O M B R E D E P E R S O N N E /  N U M B E R S O F P E O P L E :
A L L E R G I E A L I M E N T A I R E /  F O O D A L L E R G Y :

.

RÈGLEMENT POUR LE DINER DE LA PAULÉE À

ADRESSER AVANT LE 8 NOVEMBRE À ODG
GEVREY-CHAMBERTIN.
Par Chèque à l’ordre ODG Gevrey-Chambertin –
BPN°3 –21220 Gevrey-Chambertin ou à déposer
à l’Office du Tourisme de Gevrey-Chambertin.
Par Virement : Motif / Roi Chambertin + Nom
Réservation
IBAN FR76 1027 8025 1000 0202 4680 178
BIC CMCIFR2A


