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GRAND AUXERROIS

60 MEDAILLES LORS DU 29° CONCOURS DES VINS
DU VIGNOBLE DU GRAND AUXERROIS

Le lycée des Métiers Vauban d’Auxerre accueillait le samedi 9 novembre dernier le 29%™ Concours des Vins du
Grand Auxerrois.

Pres d’une cinquantaine de maisons et domaines ont soumis aux 46 membres du jury pas moins
de 212 échantillons.
Seuls 60 ont été distingués avec 13 médailles d’or, 18 médailles d’argent et 29 médailles de bronze.

Les dégustateurs sont des amateurs confirmés, des journalistes, des sommeliers, des cenologues, des
courtiers... ou méme des restaurateurs. En revanche, les vignerons présentant leurs vins ne participent pas a

la dégustation de leurs propres appellations.

Restaurateur renommé et formateur reconnu, Eric Gallet [

nous a fait I’'honneur d’accepter de parrainer ce
29¢M Concours des Vins du Grand Auxerrois.

Désormais a la téte de deux restaurants Le Bourgogne a
Auxerre et Au délice des Galets a Toucy, Eric Gallet a
d’abord fait ses armes dans de prestigieux établissements
francais étoilés mais aussi a I'étranger comme aux Etats-
Unis, a la Réunion, en Sardaigne ou encore en Grande
Bretagne.

Recentré sur une cuisine locale mettant en avant le terroir,
la carte des vins de ses deux restaurants confirme ses
aspirations, en mettant en lumiere les vins de I'Yonne. .y 2
| Eric et - © Droits réservéset

« Le lieu choisi pour cette 29e édition a une résonnance
particuliere car Eric sait également tres bien former et transmettre sa passion aux apprentis qu’il encadre.
Certains jeunes en apprentissage au restaurant sont d’ailleurs devenus des collaborateurs, ou ont été primés
a de nombreuses reprises, pour leurs compétences et savoir-faire aussi bien en cuisine qu’en salle. »

« Nous avons choisi de nous associer au Lycée des Métiers Vauban afin d’organiser tous les deux ans le
concours dans son enceinte. Les autres années, le concours sera organisé dans le village héte de la Saint
Vincent du Grand Auxerrois» expliquent tour a tour Elodie Chalmeau et Magali Bernard, co-présidentes du
Concours des Vins du Grand Auxerrois.

Retrouvez et suivez les vins du Grand Auxerrois sur Facebook @grandauxerrois
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Bearesu Imerprofessioanel des Vins de Bourgogne

Les membres organisateurs


https://fr-fr.facebook.com/grandauxerrois/

Irancy 2017

Domaine Guilhem & J-Hugues Goisot — Les Mazelots
@ Domaine David Renaud
@ Domaine Verret — Ame du Domaine
@ Domaine Clotilde Davenne
@ Maison Simonnet-Febvre — Le Paradis

Saint-Bris 2018

Domaine Séverine & Lionel Jacquet
@ Caves Bailly-Lapierre
@ Domaine Clotilde Davenne
@ Domaine Pierre-Louis & J-F. Bersan — Cuvée Marianne
@ Domaine Philippe Defrance
@ Domaine Félix
@ Domaine Verret

Vézelay 2018

@ Domaine Dupont Yves et Delphine — Les Saulniers
@ Domaine La Croix Montjoie - L'élégante

Palmares
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Bourgogne Cotes d’Auxerre

Rouges 2017
Domaine Guilhem & J-Hugues Goisot — Le court vit

Blancs 2018

Domaine Sorin-Coquard
@ Domaine Verret
@ Domaine Philippe Defrance

Rosés 2018
Domaine Clotilde Davenne

Bourgogne Chitry

Rouges 2018
@ Domaine Giraudon

@ Domaine Laurent et Céline Notton
@ Domaine Christine, Elodie & Patrick Chalmeau

Blancs 2018

Domaine Giraudon

Domaine Edmond Chalmeau & Fils — Cuvée Sidonie
@ Chateau du Val de Mercy
@ Domaine Jean-Baptiste Thibault

Bourgogne Chitry

Rosés 2018
@ Domaine Edmond Chalmeau & Fils

Bourgogne Coulanges-la-Vineuse

Rouges 2017
Domaine Houblin — Cuvée Prestige

@ Domaine David Saunois — Cuvée La Céte d’Or
@ Domaine Borgnat — Téte de cuvée

Blancs 2018
@ Domaine du Clos du Roi - Charly
@ Domaine Clément — Cuvée Alban

@ Domaine Borgnat — Cuvée Classique

Rosé 2018
@ Domaine du Clos du Roi

Bourgogne Tonnerre 2018

@ Domaine Alain Mathias — Céte de Grisey

Meédaille d’or (13) @ Médaille d’argent (18) @ Médaille de bronze (29)
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Bourgogne Epineuil 2017

@ Domaine Dominique Gruhier - Cote de Grisey

Bourgogne Cote Saint-Jacques

Rosé 2018
@ Domaine Alain et Julien Vignot

Bourgogne Rouge 2018

Domaine Isabelle et Denis Pommier
Ludovic Latreyte

@ Domaine Yann Boissenet

@ Domaine Fourrey

@ Maison Henry

@ Domaine Vivien et Denis Gabrielle

Bourgogne Blanc 2018

@ Domaine Vivien et Denis Gabrielle — Vieilles Vignes

@ Maison Henry

Bourgogne Rosé 2018

@ Domaine Philippe Defrance
@ Domaine Yann Boissenet

Bourgogne Aligoté 2018

Maison Simonnet-Febvre
@ Domaine Sorin-Coquard
@ Domaine Clotilde Davenne
@ Domaine Christian Morin
@ Domaine Borgnat
@ Domaine Edmond Chalmeau & Fils
@ Domaine Félix

Crémant de Bourgogne

Caves Bailly Lapierre — Chardonnay Brut
Caves Verret
@ Domaine Marsoif — Blanc de Noir
@ Domaine Dominique Gruhier — Millésimé 2017
@ Domaine Bardet et Fils — L’authentique
@ Maison Simonnet-Febvre — S 2014

Meédaille d’or (13) @ Médaille d’argent (18) @ Meédaille de bronze (29)



Les prochains rendez-vous du Grand Auxerrois

o Fleurs de Vigne : dimanche 17 mai 2020
o Dégustations buissonniéres, les 20 ans de |'appellation Irancy : dimanche 26 juillet 2020
o Concours des vins du Grand Auxerrois : samedi 7 novembre 2020

A vos
agendas !

Dégustations buissonniéres
L’appellation Irancy féte ses 20 ans, dimanche 26 juillet 2020

Aussi petite soit-elle, (avec ses 190 ha tout de méme), la toute jeune appellation Irancy va féter ses 20 ans I’an prochain.
Destination de plus en plus prisée par les amateurs de Pinot Noir associé parfois avec un peu de César, le joli village vigneron
niché a moins de deux heures de Paris, se prépare a célébrer I'événement en proposant sa balade gourmande au nom
évocateur : « Dégustations buissonniéres ».

En parcourant les sentiers et différents points de vue qui ponctuent le paysage du village d’Irancy, les marcheurs pourront
découvrir 'appellation et son terroir tout en savourant les nombreuses haltes gourmandes accordées aux différents vins.
Avec ses 20 années d’existence et donc sa vingtaine de millésimes, les vignerons de I'appellation proposeront a la
dégustation des millésimes anciens d’Irancy.

La balade sera aussi I'occasion de découvrir d’autres appellations produites sur le village comme le Bourgogne rosé ou le
Crémant de Bourgogne. Invitation a voyager dans le temps pour les plus philosophes ou plus simplement, occasion de
chatouiller ses papilles, peu importe le point de vue, les connaisseurs ou simples curieux auront tous de quoi satisfaire leurs
sens.

A l'image des vignerons de I'appellation, I'évenement sera convivial et festif grace aux nombreuses animations qui
ponctueront la balade et feront palpiter le village jusqu’en soirée.
Une belle occasion de découvrir les vins d’lrancy et ceux qui chaque jour font vivre I'appellation.

Le rendez-vous est donc pris, dimanche 26 juillet 2020 au cceur du village d’Irancy
afin de célébrer les vingt ans de I'appellation et participer aux Dégustations buissonniéeres |

Nb : Evénement grand public, uniquement sur inscription. Date d’ouverture des inscriptions a venir.

Retrouver les informations relatives a I'appellation sur la page dédiée du site Vins de Bourgogne ou sur |a fiche Appellation Irancy.
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https://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/la-bourgogne-et-ses-appellations/irancy,2377,9170.html?&args=Y29tcF9pZD0yMjA1JmFjdGlvbj12aWV3RmljaGUmaWQ9MzE4Jnw%3D
https://www.vins-bourgogne.fr/
https://www.vins-bourgogne.fr/nos-vins-nos-terroirs/la-bourgogne-et-ses-appellations/gallery_files/site/321/402/29684/29723.pdf
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GRAND AUXERROIS

Les appellations du Grand Auxerrois

Quelques données 2019 (Sources BIVB)
Moyenne 5 ans (2013 —2017)

Un vignoble mosaique d’un peu plus de 150 000 hl répartis sur prés de 2000 ha

Récolte moyenne

Superficie 13-17

Sacy

Appellations Couleur Cépages .
P pag (en hectolitres) (en hectares)
Irancy Pinot Noir et César (dans la limite de 10 %) 6 447 hl 179 ha
Saint-Bris Sauvignon 7 335hl 149 ha
Vézelay Chardonnay 2007 hl 68 ha
Bourgogne Rouges : Pinot Noir 4750 hl 118 ha
Cétes d’'Auxerre Rosés : Pinot Noir 209 hl Sha
Blancs : Chardonnay 3452 hl 87 ha
Rouges : Pinot Noir 3631 hl 79 ha
Bourgogne
Coulanges-la- Rosés : Pinot Noir 293 hl 7 ha
Vineuse Blancs : Chardonnay 710 hl 19 ha
Bourgogne Rouges : Pinot Noir 1088 hl 25 ha
Chitry Rosés : Pinot Noir 115 hl 2 ha
Blancs : Chardonnay 1633hl 41 ha
Bourgogne Rouges : Pinot Noir 359 hl 6 ha
Cote Saint-Jacques Gris : Pinot Gris 311 hl 5ha
Blancs : Chardonnay 26 hl 0.5 ha
Bourgogne Rouges : Pinot Noir 2235hl 57 ha
Epineuil Rosés : Pinot Noir 320hl 7 ha
Bourgogne Chardonnay 1512 hi 43ha
Tonnerre
Rouges : Pinot Noir 5261 hl 126 ha
Bourgogne Rosés : Pinot Noir 868 hl 18 ha
Blancs : Chardonnay 9838 hl 233 ha
B
ourgogne Aligoté 15850 h 329 ha
Aligoté
Rouges : Pinot Noir, Gamay, César et Tressot 285 hl 8 ha
Coteaux Rosés : Pinot Noir, Gamay, César et Tressot 77 hi 2 ha
Bourguignons Blancs : Chardonnay, Aligoté, Melon de
308 hl 7 ha
Bourgogne, Sacy
Bourgogne
goe Rouges et Rosés : Pinot Noir et Gamay 300 hl 7 ha
Passe-tout-grains
Cré td Cépages de le catégorie : Pinot Noir, Chardonnay
remant de ] o o 15274 hi 296.6 ha
Bourgogne Cépages de 2e catégorie : Gamay, Aligoté, Melon,

Contact : BIVB—Té

Pour plus d’informations rendez-vous sur www.vins-bourgogne.fr

:0033(0)386424222-Fax 0033 (0)3 8642 80 16 - Chablis.Grand-Auxerrois@bivb.com
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