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Chiffres-clés de la Bourgogne Viticole 

 
 
Surfaces en production (source : Surfaces 2007) 
27 676 hectares de vignes en production (3 % du vignoble français) 

• Par vignoble 
Chablis 4 845 hectares /Grand Auxerrois : 1660 hectares / Châtillonnais : 140 hectares 
Côte de Nuits / Hautes Côtes de Nuits : 3 740 hectares 
Côte de Beaune / Hautes Côtes de Beaune : 5 950 hectares 
Côte Chalonnaise / Couchois : 4 430 hectares 
Mâconnais : 6 920 hectares 
 

• Par couleur : 
Vins blancs : 15 331 hectares 
Vins rouges : 10 499 hectares 
Crémant : 1845 hectares  
 

• Par catégorie d'appellation : 
Appellations régionales : 13 129 hectares (8 172 ha en blanc – 4 957 ha en rouge) 
Appellations communales : 13 987 hectares (8 807 ha en blanc – 5 181 ha en rouge) 
Appellations grands crus : 560 hectares (197 ha en blanc – 363 ha en rouge) 
 
Production (source : Récolte 2007) 

• 1 529 280 millions d’hectolitres, soit 203 millions de bouteilles 
 vins blancs : 61 % - 927 110 hl 
 vins rouges (ou rosé) : 31 % - 479 505 hl 
 Crémant : 8 % - 122 665 hl 

• Dont 
 1,4 % de Grands Crus 
 46,6 % d’appellations communales et premiers crus 
 52 % d’appellations régionales 

 
• Par vignoble : 

Chablis : 271 376 hectolitres (36 millions de bouteilles)/ Grand Auxerrois : 14 860 hectolitres 
(1,9 millions de bouteilles) / + appellations régionales (dont Crémant de Bourgogne) produites 
dans le Chablisien et le Grand Auxerrois : 82 920 hectolitres (11 millions de bouteilles) 
Côte de Nuits/Hautes-Côtes de Nuits : 104 951 hectolitres (14 millions de bouteilles)  
Côte de Beaune/Hautes-Côtes de Beaune : 214 335 hectolitres  (28 millions de bouteilles)  
+ appellations régionales (dont Crémant de Bourgogne) produites en Côtes de Beaune et Côtes 
de Nuits : 139 058 hectolitres  (26 millions de bouteilles) 
Côte Chalonnaise / Couchois : 106 494 hectolitres (14 millions de bouteilles) 
Mâconnais : 366 456 hectolitres (48 millions de bouteilles) + appellations régionales produites 
en Côte Chalonnaise / Couchois et Mâconnais : 228 810 hectolitres (35 millions de bouteilles) 
 

• Par couleur : 
Vins blancs : 927 110 hectolitres – 61 % 
(123 millions de bouteilles) 
Vins rouges : 479 505 hectolitres – 31 % 
(64 millions de bouteilles) 
Crémant : 122 665 hectolitres – 8% 
(16 millions de bouteilles) 

• Par catégorie d'appellation : 
Appellations régionales : 790 126 hectolitres – 52 % 
(105 millions de bouteilles) 
Appellations communales : 717 299 hectolitres – 46,6 % 
(95 millions de bouteilles -) 
Appellations grands crus : 21855 hectolitres – 1,4% 
(3 millions de bouteilles) 
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Les Entreprises (source : BIVB – 2007) 

• 4000 domaines viticoles, dont 1 300 metteurs en bouteilles 
• 250 maisons de négoce 
• 23 caves coopératives (y compris les caves du Beaujolais faisant du Bourgogne) 
• 2% des surfaces agricoles exploitées en Bourgogne 
• 20 000 emplois directs et 100 000 emplois indirects (verrerie, tonnellerie…) 
 

 
Le marché (source : BIVB / Douanes / OIV / IRI 2007-2008) 

• 3% de la production française 
• 6,5% de la production d’A.O.C 
• 0,5% de la production mondiale 
• 1,1 milliard d’euros de chiffre d’affaire dont 60 à 65 % à l’export 
• 203 millions de bouteilles vendues en 2007 dont 54 % à l’export (dans environ 

140 pays) 
• Part selon les circuits de distributions en volume 
  54 % Export 
  21 % Grande distribution + hard discount + proxi 
  12,5% vente en région 
  9,5 % RDH et autres 
  3% magasins spécialisés 
• Mise en marché : 
  55% par le négoce 

    30% par la propriété 
    15% par les caves coopératives 

 
Les Appellations 

• 100 Appellations d’Origine Contrôlées et 635 climats classés en premier cru 
  Dont 33 Grands Crus (1,4% de la production totale) 
   44 AOC Communales (36,6% de la production totale) et premiers 
crus    (11% de la production totale) 

 23 AOC Régionales (52 % de la production totale) 
 

 
Les Cépages 

• Le chardonnay (46% de l’encépagement) qui donne naissance à tous les vins 
blancs (sauf Bourgogne Aligoté, Bouzeron et Saint-Bris) 

 
• Le Pinot Noir (36% de l’encépagement) qui produit tous les vins rouges (sauf 

Bourgogne Passe-tout-grain et Mâcon 
 
• Autres cépages : Aligoté (blanc-6%), Gamay (rouge-11%), Sauvignon et César 

(1%). 
 
Le vignoble de Chablis 

• Superficie : 4 845 ha (17,5 % de la surface) 
 
• Production : vin blanc exclusivement 
 
• Appellations 

Petit Chablis 
Chablis 
Chablis 1er Cru avec 40 climats dont 17 principaux : Mont de Milieu, Montée de Tonnerre, 
Fourchaume, Vaillons, Montmains, Côte de Léchet, Beauroy, Vau Ligneau, Vau de Vey, 
Vaucoupin, Vosgros, Les Fourneaux, Côte de Vaubarousse, Berdiot, Chaume de Talvat, Côte 
de Jouan, Les Beauregards. 
Chablis Grand Cru avec 7 climats : Blanchot, Bougros, Les Clos, Grenouilles, Preuses, 
Valmur, Vaudésir. 
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Le vignoble du Grand Auxerrois 

• Vignobles distincts : Auxerrois, Jovinien, Tonnerois, Vézélien 
 
• Superficie : 1 660 hectares (6 % de la surface) 

 
• Production : 39 % vins rouges – 61 % vins blancs 
 
• Appellations : 

Toutes les appellations régionales génériques 
Les appellations régionales identifiées : Bourgogne Côtes d’Auxerre, Bourgogne Vézelay, , 
Bourgogne Epineuil, Bourgogne Côte Saint-Jacques, Bourgogne Chitry, Bourgogne Coulanges-
La-Vineuse, Bourgogne Tonnerre. 
Les appellations communales Irancy et Saint-Bris 
 
Le vignoble de la Côte de Nuits et des Hautes-Côtes de Nuits 

• Superficie : 3 740 ha (13,5% de la surface) 
 
• Production : 89 % vins rouges – 11 % vins blancs 
 
• Appellations:  

Appellations régionales (28% de la superficie) 
9 AOC Communales et 134 premiers crus (62% de la superficie): Marsannay ou Marsannay 
Rosé, Fixin, Gevrey-Chambertin, Morey-Saint-Denis, Chambolle-Musigny, Vougeot, Vosne-
Romanée, Nuits-Saint-Georges, Côte de Nuits Villages 
23 Grands crus rouges et 1 Grand cru blanc (10 % de la superficie) 
 

• Le vignoble des Hautes Côtes de Nuits 
Superficie : 680 ha 
Production : 85% vins rouges - 15% vins blancs 
Appellations : Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits 
 
Le vignoble de la Côte de Beaune et des Hautes-Côtes de Beaune 

• Superficie : 5 950 ha (21,5 % de la surface) 
 
• Production : 57 % vins rouges – 43 % vins blancs 

 
• Appellations : 

Appellations régionales (30% de la superficie): toute la gamme des génériques 
21 AOC Communales et 331 climats classés en premier cru (65% de la superficie): Ladoix, 
Aloxe-Corton, Pernand-Vergelesses, Chorey-les-Beaune, Savigny-les-Beaune, Beaune, 
Pommard, Volnay, Volnay-Santenots, Monthélie, Meursault, Blagny, Auxey-Duresses, Saint-
Romain, Puligny-Montrachet, Chassagne-Montrachet, Saint-Aubin, Santenay, Maranges, Côte 
de Beaune-villages, Côte de Beaune. 
7 Grands Crus blancs et 1 Grand Cru rouge (5 % de la superficie) 
 

• Le vignoble des Hautes Côtes de Beaune 
Superficie : 770 ha 
Production : vin rouge et vin blanc 
Appellations : Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune 

 
Le vignoble de la Côte Chalonnaise 

• Superficie : 4 430 ha (16 % de la surface) 
 
• Production : 45 % vins rouges – 55 % vins blancs 
 
• Appellations :  
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Appellations régionales (60% de la superficie) : toutes les génériques et deux spécifiques 
Bourgogne Côte Chalonnaise, Bourgogne Côte du Couchois 
5 A.O.C. communales et 130 climats classés en premier cru (40% de la superficie) : Rully, 
Mercurey, Givry, Montagny, Bouzeron 
 
 
 
 
Le vignoble du Mâconnais 

• Superficie : 6 920 ha (25 % de la surface) 
 

• Production : 85 % vins blancs – 15 % vins rouges 
 
• Appellations : 

Appellations régionales (80% de la superficie): Mâcon, Mâcon supérieur, Mâcon suivi du nom 
de la commune, Mâcon-villages 
5 AOC Communales (20 % de la superficie) : Pouilly-Fuissé, Pouilly-Vinzelles, Pouilly-Loché, 
Saint-Véran, Viré-Clessé. 


